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純淨標章驗證申請書
Clean Label Certification Application Form
	驗證方案:
Certification Program
	□純淨標章轉換期
	□純淨標章

	評鑑類型：
Audit Type
	□初次查驗
Initial Assessment
□展延查驗
Re-certification
□增列查驗
Addition Assessment
□減列查驗
Deletion Assessment

□其他：驗證變更

Certification change
	□初次查驗
Initial Assessment
□展延查驗
Re-certification
□增列查驗
Addition Assessment
□減列查驗
Deletion Assessment

□其他：驗證變更

Certification change


	申請者名稱
	：
	                                            

	聯絡人
	：
	                                            

	地址
	：
	                                            

	電話
	：
	                                            

	E-mail
	：
	                                            

	申 請 日 期
	：
	年   月   日


	本欄申請廠商請勿填寫

	驗證編號：

	日期：


純淨標章驗證分級級別

	等級
	食品添加物使用規定

	「純淨標章轉換期」第一年
	二大類不添加項目
	1. 防腐劑(第一類)

2. 著色劑(第九類)

	「純淨標章轉換期」第二年
	五大類不添加項目
	1. 防腐劑(第一類)

2. 漂白劑(第四類)

3. 保色劑(第五類)

4. 人工香料(第十類)

5. 結著劑(第十三類)

	
	三大類限制使用項目
	6. 含鋁膨脹劑(第六類)

7. 著色劑(第九類)

8. 甜味劑(第十一類)

	「純淨標章」
	七大類不添加項目
	1. 防腐劑(第一類)

2. 殺菌劑(第二類)

3. 漂白劑(第四類)

4. 保色劑(第五類)

5. 人工香料(第十類)

6. 結著劑(第十三類)

7. 食品工業用化學藥品(第十四類)

	
	四大類限制使用項目
	8. 含鋁膨脹劑(第六類)

9. 著色劑(第九類)

10. 甜味劑(第十一類)

11. 其他(第十七類)


純淨標章可使用之食品添加物

第（一）類 防腐劑
	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	
	-----------
	-----------
	


第（二）類 殺菌劑
	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	
	-----------
	-----------
	


第（三）類 抗氧化劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	003
	L-抗壞血酸

（維生素C）L-Ascorbic

Acid（Vitamin C）
	本品可使用於各類食品；用量以Ascorbic Acid計為1.3g/kg以下。
	限用為抗氧化劑。

	004
	L-抗壞血酸鈉

Sodium L-Ascorbate
	本品可使用於各類食品；用量以Ascorbic Acid計為1.3g/kg以下。
	限用為抗氧化劑。

	009
	生育醇（維生素E）

dl-α-Tocopherol (Vitamin E)
	本品可使用於各類食品；用量同營養添加劑生育醇（維生素E）之標準。
	

	015
	混合濃縮生育醇
Tocopherols Concentrate，Mixed
	本品可使用於各類食品；用量同營養添加劑生育醇（維生素E）之標準。
	

	016
	濃縮d-α-生育醇

d-α-Tocopherol Concentrate
	本品可使用於各類食品；用量同營養添加劑生育醇（維生素E）之標準。
	

	備註：抗氧化劑混合使用時，每一種抗氧化劑之使用量除以其用量標準所得之數值（即使   用量／用量標準）總和應不得大於1。


第（四）類 漂白劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	
	-----------
	-----------
	


第（五）類 保色劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	
	-----------
	-----------
	


第（六）類 膨脹劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	008
	碳酸氫鈉

Sodium Bicarbonate
	限於食品製造或加工必須時適量使用。
	

	009
	碳酸銨

Ammonium Carbonate
	限用於烘焙。
	

	010
	碳酸氫銨

Ammonium Bicarbonate
	限用於烘焙。
	

	011
	碳酸鉀

Potassium Carbonate
	限於食品製造或加工必須時適量使用。
	


第（七）類 品質改良用、釀造用及食品製造用劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	001
	氯化鈣

Calcium Chloride
	限於食品製造或加工必須時使用。用量以Ca計為10g/kg以下。
	

	002
	氫 氧 化 鈣

Calcium Hydroxide
	限於食品製造或加工必須時使用。用量以Ca計為10g/kg以下。
	

	003
	硫 酸 鈣

Calcium Sulfate
	限於食品製造或加工必須時使用。用量以Ca計為10g/kg以下。
	


	005
	檸檬酸鈣

Calcium Citrate
	限於食品製造或加工必須時使用。用量以Ca計為10g/kg以下。
	

	012
	乳 酸 鈣

Calcium Lactate
	限於食品製造或加工必須時使用。用量以Ca計為10g/kg以下。
	

	014
	碳酸鈣

Calcium Carbonate
	本品可於口香糖及泡泡糖中視實際需要適量使用。
本品可使用於口香糖及泡泡糖以外之其他食品；用量以Ca計為10g/kg以下。
	限於食品製造或加工必

須時使用。

	016
	碳酸鉀

Potassium Carbonate
	限於食品製造或加工必須時

適量使用。
	

	017
	碳酸鈉、無水碳酸鈉Sodium Carbonate;

Sodium Carbonate, Anhydrous
	限於食品製造或加工必須時適量使用。
	


	018
	碳酸鎂

Magnesium Carbonate
	限於食品製造或加工必須時使用。用量為5g/kg以下。
	

	021
	硬脂酸鎂

Magnesium Stearate
	本品可用於錠劑產品中視實際需要適量使用。
	限加工必須時使用

	022
	硫酸鎂

Magnesium Sulfate
	本品可於各類食品中視為實際需要適量使用。
	限於食品製造或加工必須時適量使用。

	023
	氯化鎂

Magnesium Chloride
	本品可於各類食品中視為實際需要適量使用。
	限於食品製造或加工必須時適量使用。

	039
	醋酸鈉；

醋 酸 鈉 （ 無 水 ） Sodium Acetate； Sodium Acetate Anhydrous
	本品可於各類食品中視為實際需要適量使用。
	限於食品製造或加工必須時適量使用。

	040
	甘油

Glycerol
	本品可於各類食品中視為實際需要適量使用。
	限於食品製造或加工必須時適量使用。
加熱製造過程不得超過攝氏200℃

	042
	皂土

Bentonite
	限於食品製造或加工必須時使用。於食品中殘留量應在5g/kg
	過濾用

	043
	矽 酸 鋁

Aluminum Silicate
	本品可於膠囊狀、錠狀食品中視實際需要適量使用。

限於食品製造或加工必須時
	過濾用

	044
	矽藻土

Diatomaceous Earth
	限於食品製造或加工必須時使用。於食品中殘留量應在5g/kg以下。(過濾助劑)

本品可使用於油炸油之助濾，用量為0.1%以下。
	使用於經油炸後，直接供食用之油脂助濾時， 應置於濾紙上供油炸油過濾用，不得直接添加於油炸油中，並不得重

複使用。

	046
	滑石粉

Talc
	本品可於膠囊狀、錠狀食品中視實際需要適量使用。

本品可使用於其他各類食品；於食品中殘留量應在5g/kg以下。但口香糖及泡泡糖僅使用滑石粉而未同時使用皂土、矽酸鋁及矽藻土時為50g/kg以下。
	限於食品製造或加工必須時使用。

	053
	二氧化矽

Silicon Dioxide
	本品可於膠囊狀、錠狀食品中視實際需要適量使用。

本品可使用於其他各類食品；用量為2.0％以下。
	限於食品製造或加工必須時使用。

	054
	氧化鈣

Calcium Oxide
	限於食品製造或加工必須時使用。用量以Ca計為10g/kg以下。
	

	058
	米糠蠟

Rice Bran Wax
	1.本品可於口香糖及泡泡糖中視實際需要適量使用。 2.本品可使用於糖果及鮮果菜；用量為50ppm以下。( 使用於糖果及鮮果菜時限為表皮被膜用。)
	

	062
	珍珠岩粉

Perlite
	限於食品製造中助濾用。食品中殘留量應在5g/kg以下。

本品可使用於油炸油之助濾，用量為0.2%以下。
	使用於經油炸後直接供食用之油脂助濾時，應置於濾紙上供油炸油過濾使用，不得直接添加於油炸油中，並不得重複使用。

	068
	食用石膏

Food Gypsum
	本品可使用於豆花、豆腐及其製品；用量以Ca計為10g/kg 以下
	

	069
	酸性白土（活性白土）

Acid Clay（Active Clay）
	本品可使用於油脂之精製； 於油脂中之殘留量應在1.0g/kg以下。
	

	071
	棕櫚蠟

Carnauba Wax
	本品可於糖果（包括口香糖及巧克力）、膠囊狀及錠狀食品中視實際需要適量使用。
	

	075
	無水氯化鈣

Calcium Chloride, Anhydrous
	限於食品製造或加工必須時使用。用量以Ca計為10g/kg以下。
	


第（八）類 營養添加劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	033
	焦磷酸鐵

Ferric Pyrophosphate

(Iron Pyrophosphate)
	形態屬膠囊狀、錠狀且 標示有每日食用限量之食品，在每日食用量中，其鐵之總含量不得高於45mg。

一般食品，在每日食用量或每300g食品(未標示每日食用量者)中，其鐵之總含量不得高於22.5mg。

嬰兒(輔助)食品，在每日食用量或每300g食品(未標示每日食用量者)中， 其鐵之總含量不得高於15mg。
	限於補充食品中不足之營養素時使用。

	043
	碘酸鉀

Potassium Iodate
	本品可使用於食鹽；用量以碘計為20~33mg/kg。
	限於補充食品中不足之營養素時使用。


第（九）類 著色劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	039
	焦糖色素
	第一類：普通焦糖(Plain caramel)： 可於各類食品中視實際需要適量使用。
	生鮮肉類、生鮮水產品、生鮮豆類、生鮮蔬菜、生鮮水果等不得使用。
由碳水化合物在有無酸或鹼之存在下加熱製取；未使用銨鹽或亞硫酸鹽化合物。

	*天然色素可使用。


第（十）類 香料

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	
	-----------
	-----------
	

	*天然香料可使用。


第（十一）類 調味劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	008
	檸檬酸

Citric Acid
	限於食品製造或加工必須使用。
	

	009
	檸檬酸鈉

Sodium Citrate
	限於食品製造或加工必須使用。
	

	017
	乳酸

Lactic Acid
	限於食品製造或加工必須使用。
	

	022
	DL-蘋果酸（羥基丁二酸） DL-Malic Acid(Hydro-

Xysuccinic Acid)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	限於食品製造或加工必須時使用；嬰兒食品不得使用。

	027
	葡萄糖酸-δ內酯

Glucono-δ-Lactone
	本品可於各類食品中視實際

要適量使用。
	限於食品製造或加工必須使用。

	036
	氯化鉀

Potassium Chloride
	本品可於各類食品中視實際

要適量使用。
	

	037
	檸檬酸鉀

Potassium Citrate
	本品可用於各類食品中視實

需要適量使用。
	


第（十一）之一類 甜味劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	004
	甘草素

Glycyrrhuzin
	本品可於各類食中視實際需要適量使用。
	不得使用於代糖錠劑及粉末。

	013
	甘草萃

Licorice Extracts
	本品可於各類食中視實際需要適量使用。
	不得使用於代糖錠劑及粉末。


第（十二）類 粘稠劑（糊料）

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	001
	海藻酸鈉

Sodium Alginate
	本品可使用於各類食品；用量為10g/kg以下。
	

	003
	乾酪素Casein
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	004
	乾酪素鈉

Sodium Caseinate
	本品可於各類食品中視實際

需要適量使用。
	

	005
	乾酪素鈣

Calcium Caseinate
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	012
	鹿角菜膠

Carrageenan
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	017
	玉米糖膠

Xanthan Gum
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	018
	海藻酸

Alginic Acid
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	019
	海藻酸鉀

Potassium Alginate(Algin)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	020
	海藻酸鈣

Calcium Alginate(Algin)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	023
	羥丙基甲基纖維素Hydroxypropyl

Methylcellulose(Propylene Glycol Etherof Methycellulose)
	本品可於各類食品中視實際

需要適量使用。
	限植物膠囊使用

	025
	卡德蘭熱凝膠Curdlan
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	026
	結蘭膠

Gellan Gum
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	027
	糊化澱粉Gelatinized Starch

(Alkaline Treated Starch)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	032
	醋酸澱粉Starch Acetate
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	033
	乙醯化己二酸二澱粉

Acetylated Distarch Adipate
	本品限用於冷凍食品。
	

	036
	磷酸二澱粉Distarch Phosphate
	本品限用於冷凍食品。
	

	038
	乙醯化磷酸二澱粉

Acetylated Distarch Phosphate
	本品限用於冷凍食品。
	

	049
	果膠

Pectins
(111年7月1日實施)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	嬰幼兒罐頭食品不得使用醯胺化果膠(amidated

pectins)。

	050
	關華豆膠

Guargum
(111年7月1日實施)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	051
	刺槐豆膠

Carob bean gum; Locust bean gum
(111年7月1日實施)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	


第（十三）類 結著劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	
	-----------
	-----------
	


第（十四）類 食品工業用化學藥品

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	
	-----------
	-----------
	


第（十五）類 載體

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	002
	甘油

Glycerol
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	加熱製造過程不得超過攝氏200℃


第（十六）類 乳化劑

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	001
	脂肪酸甘油酯

Glycerin Fatty Acid Ester

(Mono-and Diglycerides)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用
	

	026
	聚氧化乙烯（20）山梨醇酐單硬脂酸酯Polyoxyethylene(20)

Sorbitan Monostearate
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	限用於酵母粉。

	031
	果膠

Pectins
(111年7月1日實施)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	嬰幼兒罐頭食品不得使用醯胺化果膠(amidated

pectins)。

	032
	關華豆膠

Guargum
(111年7月1日實施)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	

	033
	刺槐豆膠

Carob bean gum; Locust bean gum
(111年7月1日實施)
	本品可於各類食品中視實際需要適量使用。
	


第（十七）類 其他

	序號
	品名
	使用食品範圍及用量標準
	使用限制

	005
	矽藻土

Diatomaceous Earth
	限於食品製造或加工必須時使用。於食品中殘留量應在5g/kg以下。(過濾助劑)

本品可使用於油炸油之助濾，用量為0.1%以下。
	使用於經油炸後，直接供食用之油脂助濾時， 應置於濾紙上供油炸油過濾用，不得直接添加於油炸油中，並不得重複使用。


純淨標章驗證確認聲明書

1. OO股份有限公司(以下稱為「OO公司」)提供申請書、問卷及附件中申報的所有資料均為真實及正確，並且沒有遺漏；並應要求原料供應商依法完整標示與實際成分相符；後續若有相關異動，會主動通知社團法人中華食品安全協會(以下稱為「協會」)。

2. OO公司未能提交申請所需資料或不依從申請程序執行，協會有權拒絕處理本案申請，已繳交的費用將不會退還。

4. OO公司清楚明白自貴公司收到驗證申請書起，申請驗證產品相關之生產、儲存場所及人員，即應作好辦理評估之一切必要安排，包括備妥檢查文件及洽妥各個部門、各項紀錄（包括內部稽核報告）及為接受評估（如查驗、檢驗、追查、複查）及處理抱怨之配合人員。

5. OO公司清楚明白，申請純淨標章驗證之生產廠商，應要求原料供應商提供產品標示屬實之聲明書（商品標示保證聲明書樣稿如下頁），申請驗證時一併交給驗證單位點檢確認；同意所有申請驗證之產品及相關場區，必須接受貴公司不定期追查及產品抽樣檢驗。

6. OO公司清楚明白，對於檢驗結果有異議時，得於收到通知後十五日內以留存於原檢驗機構之原檢體向協會申請複驗，並以一次為限，相關費用由OO公司支付；但檢體已變質者，不予複驗。

7. OO公司清楚明白，必要時貴公司得安排觀察員參與現場評估，驗證產品的生產過程中不浮濫使用非驗證標準允用之食材或添加物；所提供不完整或虛假之資訊而影響驗證決定或驗證有效性，應對貴公司及消費者之損失負責。

8. OO公司清楚明白，驗證證書、檢驗報告或傳播媒體(如：文件、宣傳品或廣告)等之宣傳或使用，對外宣稱通過僅能就CSSA協會已驗證之方案與產品範圍；驗證產品範圍之使用不得損害本公司形象，且不能對驗證產品範圍作出任何有誤導或未經授權之聲明。

9. OO公司有權隨時結束驗證資格，已繳交之費用概不退還，且應繳清相關費用。
10.OO公司於驗證資格暫時終止、終止或結束時，停止使用一切引用該驗證之廣告事務；終止或結束時，應繳回驗證證書予協會。

公司名稱(請蓋公司章)：OO股份有限公司
負責人簽章/日期：
統一編號：
地址： 
填表人簽章/日期：
供應商商品標示保證聲明書

AA有限公司保證聲明，提供予OO公司之相關商品之原料標示屬實，亦即該商品所列之原料成分與該商品實際成分一致，若違反願意承擔食品安全衛生管理法第四十九及第五十六條之全部法律責任，絕無異議。

特此聲明

販售商品如下:

	商品名稱
	
	

	
	
	


此致

公司名稱(請蓋公司章)：AA有限公司
負責人簽章/日期：
統一編號：
地址：
填表人簽章/日期：
工廠基本資料
	1、 申請者基本資料：

	公司名稱
	
	負責人姓名
	

	公司地址
	

	公司電話
	
	公司傳真
	

	公司統一編號
	
	食品業者登錄字號
	

	聯絡人及職稱
	
	聯絡電話
	

	行動電話
	
	傳真
	

	電子信箱
	


	2、 生產廠資料：
請填寫與申請本評鑑標準有關之廠區資料，若於多個廠區生產，均請詳細填寫。

	生產廠名稱
	
	負責人姓名
	

	生產地址
	

	公司電話
	
	公司傳真
	

	聯絡人及職稱
	
	聯絡電話
	

	電子信箱
	

	是否有工廠登記證
	□是(請填寫) □否
	工廠登記證編號
	

	食品業者登錄字號
	
	工廠人數
	

	通過之管理系統驗證/產品驗證項目
	□ISO22000  □ISO9001  □HACCP  □FSSC22000  □TQF 
□其他(請說明)：

	工廠製造類別：
	□餐盒食品 □乳品加工 □水產加工 □肉類加工 □罐頭食品
□食用油脂 □蛋製品 □麵條及粉條類 □醬油製造 □食用醋製造
□調味醬製造 □非酒精飲料製造 □其他(請說明)：

	申請之產品：
(驗證範圍)
	


※本表若不敷使用，請自行加印。

	一、廠區環境及建築

	1.廠區外圍是否有汙染源？☐是☐否

如「是」，請說明汙染源為何？(可複選)

☐工廠廢氣、廢水☐垃圾堆積場☐農田、農藥☐禽畜養殖場

☐其他(請說明)：
如何防範廠區及產品受到汙染？

	2.請提「廠區平面圖」（如附件）。請註明原料處理區、加工調理區、包裝區、產品/原料存放區、包材存放區、食品添加物管制室、清潔消毒用品儲放區、廁所及水塔…等位置，以供現場查驗時核對。

	3.廠房建築為：☐水泥磚造☐木材☐鐵皮☐其他(請說明)：

	4.凡清潔度要求不同之作業場所是否加以有效區隔與管理，以避免污染？

☐是☐否，請說明：

	5.蒸氣、水、電及空調等配管有無暴露食品上方？☐是☐否

如「是」，是否保持乾淨？☐是☐否

	二、供水系統

	1.製程用水(包含與食品直接接觸及清洗食品設備、用具之用水及冰塊)水源為何？

☐不適用

☐自來水☐山泉水☐地下水☐其他(請說明)：

製程用水如非使用自來水時，

(1)經何種處理?☐無

☐加氯消毒☐UV燈☐逆滲透☐濾心過濾☐其他(請說明)：

(2)每年有無依規定辦理水質檢驗(每年檢驗微生物-總菌落數、大腸桿菌群；每兩年檢驗重金屬-汞砷鉛鎘鉻硒)，採樣及檢測方法須為環保署認可之檢驗機構執行

☐是(初次申請請提供水質檢驗報告；第二年起請備歷年檢驗報告供現場查驗時核對)

☐否

(3)使用地下水源與污染源(如：化糞池、廢棄物堆積場…等)之距離？☐不適用

	2.非製程用水(雜用水)水源為何？

☐自來水☐山泉水☐地下水☐其他(請說明)：

	3.蓄水池（塔、槽）定期清洗頻率？☐不適用(請說明)：

每☐年/☐季/☐月清洗一次☐其他(請說明)：

	三、衛生管理

	1.請列出廠區內潛藏的病媒：(可複選)☐無

☐貓犬☐老鼠☐蠅☐蚊☐蟑螂☐蜘蛛☐螞蟻

☐其他(請說明)：

	2.請勾選出你所採用的病媒防治措施(可複選)

☐每日清掃/洗環境☐定期清除廢棄物☐清除病媒居住空間

☐修補洞口、縫隙☐裝設紗窗、門簾、塑膠簾☐裝設捕蟲燈

☐使用黏板(如：黏鼠板)☐器械陷阱(如：捕鼠籠)☐噴灑殺菌劑

☐使用環境用藥☐其他(請說明)：


	3.排水系統：☐不適用

(1)請說明防止病媒侵入之設施？

☐水封式(U式)☐網式☐沖孔式☐其他(請說明)：
(2)是否完整暢通、無異味？☐是☐否


	4.使用之清潔劑(請填寫下表或附外包裝標示照片備查)：☐未使用

清潔劑品名

廠牌

用途

放置地點



	5.使用之殺菌及消毒劑(請填寫下表或附外包裝標示照片備查)：☐未使用

殺菌/消毒劑品名

廠牌

用途

放置地點



	6.使用環境用藥：☐未使用

(1)施藥單位或病媒防治公司名稱：

(2)施藥頻率：

(3)環境用藥資料(請填寫下表或附外包裝標示照片或病媒防治施作計畫備查)：

品名
廠牌
用途
放置地點


	7.其他化學藥劑(請填寫如下或附外包裝標示照片備查)：☐未使用

品名
廠牌
用途
放置地點


	四、人員管理

	1.每年是否定期辦理健康檢查（檢查項目需包含A型肝炎、手部皮膚病、出疹、膿瘡、外傷、結核病、傷寒或其他可能造成食品污染之疾病）？

☐是☐否(請說明)：

	2.與食品接觸人員穿戴配備：☐無

☐工作服☐工作帽或髮網☐口罩☐不透水手套

☐其他(請說明)：


	✽驗證變更申請 Certification change request
1.請說明變更之原因：
2.請勾選下列欲申請之項目，並依變更之內容檢附相關資料：
□公司/工廠名稱  □驗證地址  □增列驗證範圍  □減列驗證範圍
□其他(請詳述)

1. Please explain the reason for the change:

2. Please tick the following items to be applied, and attach the relevant information according to the changes:

□ Company / Factory Name  □ Certification Address  □ Add Certification Scope

□ Narrowing Certification Scope

□ Other (please elaborate)


	3、 申請驗證範圍之主要外包加工、分包活動:
The application scope of the main certification outsourcing processing, subcontracting activities:
是否尚有委託外部單位執行生產操作或一部分者，請詳細說明，包括原料處理、生產製造、分裝/包裝作業等活動。

	活動名稱
Activity Name
	單位名稱

Name
	管制措施
Control Measures
	是否會造成驗證產品之風險，如是，請說明

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	4、 申請之驗證範圍資料
The proposed Certification Scope:

	產品名稱
Product name
	生產線名稱

Production line
	產品規格
	包裝型態

(如袋裝、盒裝、桶裝)
	產品儲存方式
(冷凍、冷藏、常溫)

	Ex. 紅燒牛肉湯
	滷煮線
	520公克
	袋裝
	冷凍

	鮮香菇
	
	
	
	

	烘乾香菇
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	備註:
1.廠內申請驗證範圍合計__條生產線。
2.製造業廠商其申請產品/產品類別，必須為工廠登記證上所列之產品範圍。


	5、 生產產線資料
※不同生產線須各自填一份。

	生產線名稱
	
	包含產品：
	

	A. 原料
1. 請填寫於「產品原料明細表」，全部成分(含食品添加物、加工助劑)皆須填寫清楚詳細以免退件；產品所用之原料有任何變更，均須辦理異動，經審核通過方可使用。
2. 使用之原料是否有半成品？

□如有，請檢附前處理供應商資料及該半成品成分規格書。□否

	B. 製程管理

請列出在生產中使用到的所有機械設備及清理方法以防交叉污染：

設備名稱

產品生產前／生產後

清洗方法

頻率



	C. 內包材質
請說明與半成品或最終成品接觸之包裝材料、過濾、乾燥劑、脫氧包…等材質。
內包材名稱

(與產品接觸之包裝材料)
材質說明

(塑膠/紙/玻璃等)
製造商/供應商



	D. 成品
1. 申請驗證之成品是否已在市場上流通販售？ □是 □否

2. 請說明產品運送方式：

□冷藏，溫度       ℃，□自行／□委外運送
□冷凍，溫度       ℃，□自行／□委外運送

□常溫，□自行／□委外運送


	E. 生產線流程圖

	(每條生產線請獨立繪製一張生產流程圖)


※本表若不敷使用，請自行加印。

	F. 生產線製程步驟
(每條生產線請獨立撰寫生產製程步驟)

	生產線名稱
產品名稱

步驟
使用機具
操作條件或方式
(ex.溫度、濕度、壓力、時間…等)



	G. 產品資訊表

(每支產品請獨立撰寫一份)

	產品生產線名稱
	

	產品名稱
	

	成分構成
	主原料
	

	
	添加物
	

	原料特性
	

	產品狀態
	

	加工步驟
	

	包裝方式
	

	貯存方式

貯藏期限
	

	消費族群
	

	食用方法
	

	衛生規格
	

	運輸條件
	

	過敏原警語
	

	注意事項
	


※本表若不敷使用，請自行加印。

純淨標章文件自檢表
申請公司名稱：
工廠名稱：
本表於首次申請驗證時需繳交予機構，進行追蹤查驗或重新查驗則由客戶自行點檢，無需繳交。
	檢查項目
	申請者自檢
請打「V」
	CSSA
確認
打「V」
	說明

	
	已附
	已備
	
	

	1.申請書
	
	
	
	

	1.1申請公司登記或商業登記證影本
	
	
	
	

	1.2申請者、生產廠基本資料、申請產品及其他要點填寫完整?
	
	
	
	

	1.3確認聲明已蓋公司大小章（掃描檔）
	
	
	
	

	1.4確認所有原料之供應商完成「供應商商品標示保證聲明書」
	
	
	
	

	1.5工廠登記證影本
	
	
	
	

	1.6最新版之「非登不可」業者基本資料影本或掃描
	
	
	
	

	1.7生產線資料是否確實填
	
	
	
	

	1.8廠區設備平面圖：(請檢查平面圖須包含原料處理區、加工製造區、包裝區、成品存放區、包材存放區、食品添加物管制室、清潔消毒用品儲放區、廁所及水塔)
	
	
	
	

	1.9生產流程圖：每項產品之生產線須包含流程圖一張，及所有製程各步驟、使用機具、操作條件或方式（含委外代工之生產流程）
	
	
	
	

	1.10有委外代工或外購之半成品名稱與管理資料
	
	
	
	

	1.11製程用水如非使用自來水，需檢附包裝飲用水及盛裝飲用水衛生標準之檢驗報告(2項細菌與6項重金屬)-初次申請時提供：☐自來水☐非自來水
	
	
	
	

	2.成品要求
	
	
	
	

	2.1成品出廠規格表，包含：原料品項(成份順序需與原料明細表填寫一致)、成品重量、成品外觀及包裝型態。
	
	
	
	

	2.2申請驗證產品之檢驗報告
	
	
	
	

	2.3 罐頭食品製造業填寫

· 所有罐頭食品均符合GHP取得產品熱穿透試驗報告或殺菌值評估報告(殺菌條件)。

· 殺菌設備符合GHP取得熱分布測試報告或生產線系統功能測試報告(殺菌設備功能確效)。

· 罐頭食品之殺菌管理人員、殺菌操作人員、密封操作人員、密封檢查人員符合GHP規定受訓或具有合格證書。
	
	
	
	


	檢查項目
	申請者自檢
請打「V」
	CSSA
確認
打「V」
	說明

	
	已附
	已備
	
	

	3.原料明細表與相關文件
	
	
	
	

	3.1食品添加物使用符合第一年及第二年「純淨標章轉換期」規定
□二大類不添加項目
1防腐劑(第1類)、2著色劑(第9類)
□五大類不添加: 

1.防腐劑(第1類)、2.漂白劑(第4類)、3.保色劑(第5類)

4.人工香料(第10類)、5.結著劑(第13類)

三大類限制使用 :

1.含鋁膨脹劑(第6類)、2.著色劑(第9類)、3.甜味劑(第11類)
	
	
	
	

	3.2食品添加物使用符合「純淨標章」規定不添加項目及允許使用之特定項目規定

□ 七大類不添加:

1.防腐劑(第1類)、2.殺菌劑(第2類)、3.漂白劑(第4類)、4.保色劑(第5類)、5.人工香料(第10類)、6.結著劑(第13類)、7.食品工業用化學藥品(第14類)

四大類限制使用:

1.含鋁膨脹劑(第6類)、2.著色劑(第9類)、3.甜味劑(第11類)、4.其他(第17類)
	
	
	
	

	3.3依據成分含量由高至低填寫並與成品出廠規格表一致
	
	
	
	

	3.4原料/添加物/加工助劑之名稱、儲藏方式、廠商及產地資訊、組成份須與原料外包裝標示一致
	
	
	
	

	3.5宣稱聲非基改原物料或食品之證明，如：黃豆
	
	
	
	

	3.6包材若為食品原料也需填入，如：粽葉、糯米紙
	
	
	
	

	4.原料需檢附資料
	
	
	
	

	4.1原料供應商聯絡資訊、產品規格及完整產品包裝照片。
	
	
	
	

	4.2原料/添加物/加工助劑清晰可辨識中文成分標示之包裝照片
	
	
	
	

	4.3食品添加物許可證
	
	
	
	

	4.4進口原料需提供輸入食品許可證明
	
	
	
	

	4.5主原料若為農糧產品請檢附農殘檢驗報告。
	
	
	
	

	4.6有機原料與非基改需提供證明文件
	
	
	
	

	4.7複方成分請提供成分規格表，如：香菇粉、酵母精粉..等。
	
	
	
	

	4.8若原料含有天然香料或天然色素，請提供足以證明天然香料(或色素)資訊，如：製程、廠商用印香料屬性聲明。
	
	
	
	

	4.9視成品或原料風險提供相關檢驗報告，如：花生黃麴毒素、菇蕈類重金屬、澱粉類二氧化硫…等。
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	5.6客訴管制標準作業程序及相關紀錄
	
	
	
	

	5.7成品回收管制標準作業程序及相關紀錄
	
	
	
	

	5.8文件管制標準作業程序及相關紀錄
	
	
	
	

	5.9教育訓練標準作業程序及相關紀錄
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